
                                                                                        

10℃刻みで温度設定可能。高火力で設定温度まで一気に加熱し、食材投入時     
に温度が下がっても、素早く検知して温度復帰。一定温度を保つので続けて揚げ
てもカラッと仕上がります。                                       

鍋の材質や形状により、使用不可や油温がずれたり、予熱完了までに             
時間がかかったりします。アルミや銅鍋では、予熱に１5分程度かかる場
合があります。鉄・ステンレス対応 IHでは、アルミ・銅鍋は使えません。     


